
WARME DRANKEN EN IETS LEKKERS VOOR ERBIJ

Koffie  2,85
Espresso  2,85
Decafé filter koffie  2,85 
Koffie verkeerd  3,40

Ijskoffie met karamel en slagroom.  6,50

Diverse soorten thee  2,85
English breakfast, earl grey, groene, rooibos, bosvruchten, 
kamille, moroccan mint, citroen.

Verse muntthee met honing.  3,75 
Verse muntthee met kaneel, sinaasappel en honing.  3,75
Verse muntthee met gember en honing.  3,75
Verse gemberthee met citroen en honing.  3,75

Witte vos verwenkoffie  7,50 
Koffie, cappuccino of koffie verkeerd met een borreltje 
Schrobbelèr, verschillende zoete lekkernijen en slagroom.

Koffie speciaal  7,50 
Een kopje koffie met slagroom en een likeurtje naar keuze; 
Whisky (Irish), Tia Maria (Spanish), Grand Marnier (French), 
Amaretto Disaronno (Italian), Licor 43, Baileys.

Hollandse appeltaart  4,00 

Wisselend gebak (als ’t er is) 

Gluten- en lactosevrij appeltaartje  4,75
Houd rekening met een bereidingstijd van +/- 10 minuten. 

Pecan toffee ijsgebak met karamel en slagroom  6,75
Op verzoek ook glutenvrij mogelijk.

Brusselse wafel met poedersuiker  4,95
Ook mogelijk met ijs, slagroom of chocoladesaus. 

Poffertjes geserveerd met boter en poedersuiker.  6,50

Brabants worstenbroodje geserveerd met curry.  3,75
Op verzoek ook vegetarisch mogelijk.

Slagroom + 0,90 | Bol ijs + 1,50 | Chocoladesaus + 1,00 
Karamelsiroop in je drankje + 0,90

FRISDRANKEN, JUS D’ORANGE, ZUIVEL EN RANJA 

Chaudfontaine still, Chaudfontaine sparkling  2,90
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta Orange, Fanta Cassis, Sprite  3,00
Fuze Tea Sparkling, Fuze Tea Green Tea  3,20
Bitter Lemon, Tonic, Gingerale, Rivella  3,20
Fristi, Chocomel  3,20
Beker ranja | karaf ranja (+/- 6 bekers)  1,90 | 7,00
Versgeperst jus d’orange (als ’t er is)  4,00

SCHULP SAPPEN 

Puur sap voor de liefhebber. Met liefde geperst en gebotteld. Als je een 
Schulp drinkt, proef je het fruit. Zo uit de natuur. Het geheime recept 
van Schulp? Alleen fruit! Dus geen extra ingrediënten. 
What you see, is what you get!

Schulp appelsap   3,20
Schulp perensap   3,20
Schulp sinaasappelsap   3,50
Schulp biologisch appel, peer, gembersap  3,85

SMOOTHIES 

Aardbei – Banaan   5,95
Ananas – Mango  5,95

VOOR BIJ DE BORREL

Brood met kruidenboter, truffelmayonaise en aioli.  7,00
Beer battered onion rings met jamballa saus. (8 stuks)  6,95
Krokante kipstukjes met mangorelish. (4 stuks)  6,50
Bittergarnituur met mayonaise en curry. (8 stuks)  8,95
Gefrituurde garnalen met chilisaus. (8 stuks)  6,50

Bitterballen van de Bourgondiër met mosterd 
6 stuks | 12 stuks | 18 stuks  7,75 | 14,50 | 20,00

Streekplenkske  16,95 
Vier soorten kaas van De Hooiberg biologische kaasboerdij uit 
Bladel, worst en brood met kruidenboter. 

Nachos om te delen  12,95
Tortilla chips met paprika, tomaat, kaas, chilisaus en crème fraîche. 

Nachos met huisgemaakte pulled pork om te delen  15,95
Tortilla chips, kaas, rode ui, barbecuesaus en crème fraîche.

WITTE WIJN  

Croix d’or Chardonnay  4,50 | 22,00 
Deze wijn heeft een open karakter met in de neus 
aroma’s van citrus en grapefruit. De mooie ‘vettige’ 
structuur is goed in balans met de zuren van de wijn.

Il Cigno Pinot Grigio  4,75 | 23,25 
Fris, fruitig en zacht. Veel wit fruit, zoals appel en peer 
maar ook lichte bloesem. Een lichte frisheid en een 
subtiele zuurgraad.

RODE WIJN 

Campo Di Cristobal Primitivo                   5,00 | 24,50
Fruitig, rijk en vol van smaak. Je proeft de sappige 
zoetheid van pruimen en kersen, ondersteund door een 
subtiele kruidigheid en een zachte vanilletoets.

ROSE WIJN 

Monteclain Grenache Rosé   4,75 | 23,25 
Hele lichte roze wijn met smaken van rood fruit. 
Deze wijn is fris en droog qua afdronk.

ZOETE WITTE WIJN 

Steffen Mosel (zoet)   4,50 | 22,00
Een fruitige wijn met een friszoete afdronk.

BUBBELS

Schlumberger Sparkling Brut Piccolo, 20 cl (bubbels)  8,50
Een fijne bubbel met tonen van rijp fruit.

COCKTAILS EN APERATIEVEN

Somersby Passion fruit and orange  6,00
Somersby Mango and lime   6,00
Gin Tonic Gordon’s Gin, tonic  7,50 
Lemon Gin Tonic Huisgemaakte limoncello, Gordon’s Gin, tonic  8,50
Gin Tonic 0.0 Gordon’s Gin 0.0, tonic  7,50 
Ginger 43 Licor 43, gingerale en citroen 7,50
Aperol Spritz Aperol, mousserende wijn, bruiswater  6,95
Limoncello Spritz Limoncello, mousserende wijn, bruiswater  6,95 

Mok koffie  4,85
Dubbele espresso  4,85
Cappuccino  3,10
Warme Chocomel  3,30

Dagelijks tot 12:00 uur
Koffie, thee of cappuccino met appeltaart. (slagroom + 0,90)  5,50

Dagelijks tot 12:00 uur                          
Koffie, thee of cappuccino met appeltaart (slagroom + 0,90)       5,75 

 

WARME DRANKEN EN IETS LEKKERS VOOR ERBIJ  
 
Koffie     2,85  Mok koffie   4,85 
Espresso   2,85 Dubbele espresso  4,85 
Decafé filter koffie  2,85 Cappuccino    3,10 
Koffie verkeerd  3,40      
 
Warme chocolademelk 3,30  
 
Ijskoffie met karamel en slagroom     6,50
      
Diverse soorten thee       2,85 
English breakfast, earl grey, groene, rooibos, bosvruchten,  
kamille, Moroccan mint, citroen 
 
Verse muntthee met honing      3,75 
Verse muntthee met kaneel, sinaasappel en honing  3,95 
Verse muntthee met gember  en honing    3,95 
Verse gemberthee met citroen en honing                3,75 
        
 

Witte vos verwenkoffie       7,50 
Koffie, cappuccino of koffie verkeerd met een borreltje Schrobbelèr,  
verschillende zoete lekkernijen en slagroom 
 
Koffie speciaal       7,50 
Een kopje koffie met slagroom en een likeurtje naar keuze; 
Whisky (Irisch), Tia Maria (Spanish), Grand Marnier (French), 
Amaretto Disaronno (Italian), Licor 43, Baileys 
 

 

 

 
Slagroom + 0,90 | Bol ijs + 1,50 | Chocoladesaus + € 1,00  

Karamelsiroop in je drankje + € 0,90 

Hollandse appeltaart       4,00 
 
Wisselend gebak als ’t er is 
 
Gluten- en lactosevrij appeltaartje     4,75 
Houd rekening met een bereidingstijd van +/- 10 minuten 
 
Pecan toffee ijsgebak met karamel en slagroom    7,50 
Op verzoek ook glutenvrij mogelijk 

Brusselse wafel met poedersuiker     4,95 
Ook mogelijk met ijs, slagroom of chocoladesaus 
 
Poffertjes geserveerd met boter en poedersuiker   6,50 
 
Brabants worstenbroodje geserveerd met curry   3,75 
Op verzoek ook vegetarisch mogelijk 
 

 

FRISDRANKEN, RANJA EN MELK 
 
Chaudfontaine still, Chaudfontaine sparkling   3,00 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta Orange, Fanta Cassis, Sprite 3,00 
Fuze Tea Sparkling, Fuze Tea Green Tea    3,20 
Bitter Lemon, Tonic, Gingerale, Rivella    3,20 
Fristi, Chocomel, glas melk      3,20 
Beker ranja | karaf ranja (+/- 6 bekers)    2,00 | 7,00  
Versgeperst jus d’orange (als ’t er is)     4,00 
 
SCHULP SAPPEN 
 
Puur sap voor de liefhebber. Met liefde 
geperst en gebotteld. Als je een Schulp 
drinkt, proef je het fruit. Zo uit de natuur. 
Het geheime recept van Schulp? Alleen fruit! 
Dus geen extra ingrediënten. What you see, 
is what you get 
 
Schulp appelsap       3,30 
Schulp perensap       3,30 
Schulp sinaasappelsap      3,30 
Schulp biologisch appel, peer, gembersap    3,85 
 
SMOOTHIES 
 
Aardbei – Banaan       5,95 
Ananas – Mango       5,95 
 
VOOR BIJ DE BORREL  
 
Brood met kruidenboter, truffelmayoniase en aioli     7,00 
Beer battered onion rings met jamballa saus (8 stuks)          6,95 
Krokante kipstukjes met mangorelish (4 stuks)            6,50 
Bittergarnituur met mayonaise en curry (8 stuks)             8,95 
Gefrituurde garnalen met chilisaus (6 stuks)           6,50 
 
Bitterballen van de Bourgondiër met mosterd  
6 stuks | 12 stuks | 18 stuks     8,00 | 14,50 | 20,00 
 
Streekplenkske       16,95 
Vier soorten kaas van De Hooiberg biologische kaasboerdij uit  
Bladel, worst en brood met kruidenboter 
 
Nachos (om te delen)       12,95 
Tortilla chips met paprika, tomaat, kaas, chilisaus en crème fraîche 
 
Nachos met huisgemaakte pulled pork om te delen   15,95 
Tortilla chips, kaas, rode ui, barbecuesaus en crème fraîche 
 

 

 

 
WITTE WIJN 
 
Croix d’or Chardonnay     4,50 | 22,00 
Deze wijn heeft een open karakter met in de neus aroma's  
van citrus en grapefruit. De mooie 'vettige' structuur 
is goed in balans met de zuren van de wijn 
 
Il Cigno Pinot Grigio      4,75 | 23,25 
Fris, fruitig en zacht. Veel wit fruit, zoals appel en peer  
maar ook lichte bloesem. Een lichte frisheid en een subtiele zuurgraad 
 
RODE WIJN 
 
Campo Di Cristobal Primitivo               5,00 | 24,50 
Fruitig, rijk en vol van smaak. Je proeft de sappige  
zoetheid van pruimen en kersen, ondersteund door een subtiele 
kruidigheid en een zachte vanilletoets 
 
ROSE WIJN 
 
Monteclain Grenache Rosé      4,75 | 23,25 
Hele lichte roze wijn met smaken van rood fruit. Deze wijn is fris en 
droog qua afdronk 
 
ZOETE WITTE WIJN  
 

Steffen Mosel (zoet)                  4,50 | 22,00 
Een fruitige wijn met een friszoete afdronk 

 
BUBBELS   
 
Schlumberger Sparkling Brut Piccolo, 20 cl (bubbels)             8,50                   
Een fijne bubbel met tonen van rijp fruit 
 
COCKTAILS EN APERATIEVEN 
 
Somersby Passion fruit and orange     6,00 
Somersby Mango and lime      6,00 
Gin Tonic Gordon’s gin, tonic     7,50 
Lemon Gin Tonic Huisgemaakte limoncello, Gordon’s gin, tonic 8,50 
Gin Tonic 0.0 Gordin’s gin 0.0, tonic     7,50 
Ginger 43 Licor 43, gingerale en citroen    7,50 
Aperol Spritz Aperol, mousserende wijn, bruiswater  6,95 
Limoncello Spritz Limoncello, mousserende wijn, bruiswater 6,95 
 
 

 

 



Burgemeester Willekenslaan 2  •  5541 NA  Reusel
Telefoon +31 (0)497 620311

info@ouwe-brandtoren.nl  •  www.ouwe-brandtoren.nl

LIKEUREN, MIXDRANKEN EN DIGESTIEVEN

Schrobbelèr  3,50  Grand Marnier  4,50
Jonge jenever  3,50  Licor 43  4,50
Tia Maria  4,50 Jameson Irish whisky  4,50
Jägermeister 4,00  Advocaat  3,50
Disaronno Amaretto  4,50 Overige mixdranken vanaf  3,50
Baileys  4,50

Rode port    4,50
Witte port    4,50

Huisgemaakte Limoncello  5,00
Gemaakt van biologische Italiaanse citroenen. Limoncello is een
zachte, verfrissende citroenlikeur welke ijskoud geserveerd wordt.
Heerlijk voor na het eten of gewoon tussendoor.

TAVERNE D’N OUWE BRANDTOREN

Omstreeks 1920 werd het besluit genomen om de grote
Peelse Heide in Reusel voor bosbouw te gaan gebruiken. 
’t Vele hectaren grote gebied moest stuthout opleveren 
voor de inmiddels gesloten Limburgse mijnen. Dijkmans 
uit Bladel heeft met 4 knollen en een grote Reuselse
Iemantsploeg de gehele hei omgeploegd en hierna is het
gebied aangeplant en ingericht o.a. met de inmiddels
bekende grote en kleine cirkel.

Cees van Hoof werd door de gemeente aangesteld als
“vûrwerker” en ging met zijn echtgenote en 6 dochters
wonen in het gebied. Na de bouw van de vurwerkerswoning 
in 1933 werd in 1934 de houten brandtoren gebouwd. 
De boeren in de omgeving werden “verplicht” ingedeeld 
bij de vrijwillige brandwacht. Zij moesten in tijden 
van droogte tegen een vergoeding de toren bemannen. 
Dit kwam echter niet altijd goed uit b.v. in de oogsttijd. 
Gelukkig kon men dan altijd een beroep doen op Alfons 
van Limpt ook wel bekend als “Pruis”. Hij was graag bereid 
om diensten over te nemen en soms zat hij dan 24 uur 
achter elkaar op de toren. Op de toren stond een 
coördinatenschaal. In geval van rook werd de familie
van Hoof, woonachtig in de vurwerkerswoning, gealarmeerd. 
Zij konden via de in hun huis aanwezige telefoon het 
coördinaat doorbellen.

Het werk in het bos en het zitten op de toren maakte
echter hongerig en dorstig. De familie van Hoof zorgde in
dat geval voor de inwendige mens. Met plezier zetten wij
deze traditie voort.

CADEAUTIP

Cadeaubonnen zijn altijd leuk om te krijgen maar eigenlijk
nog leuker om te geven! Verras iemand met een heerlijk
etentje, een bierproeverij of iets anders lekkers. Onze
cadeaubonnen zijn verkrijgbaar met een bedrag naar keuze.

DRANKENKAART 

Bourgondisch genieten in de Brabantse kempen

BIERPROEVERIJEN

Tijdens een bierproeverij maak je kennis met 8 speciaal bieren 
(proefglazen). Afhankelijk van jou gekozen thema worden er ook 
bieren gepresenteerd die normaliter niet op de kaart staan. 
De bieren worden geserveerd met drie rondes hapjes, denk hierbij 
aan Bourgondische bitterballen, bittergarnituur, kaas van de 
Hooiberg biologische Kaasboerderij en worst. De prijs voor een
standaard bierproeverij is 32,50 p.p.

Een bierproeverij is mogelijk vanaf twee personen. Graag minimaal 
1 dag vooraf reserveren. Natuurlijk is het ook mogelijk dat wij een 
bierproeverij op maat maken, denk hierbij aan meer of minder 
bieren of juist andere gerechten. Voor meer informatie, vraag naar 
de mogelijkheden.

WERKEN BIJ TAVERNE D’N OUWE BRANDTOREN

Lijkt het je leuk om ons team te komen versterken? Vraag naar de 
mogelijkheden, wie weet ben jij degene die wij zoeken. Voor meer 
informatie kun je eventueel ook jouw contactgegevens achterlaten 
bij een van onze medewerkers of een e-mail sturen naar
info@ouwe-brandtoren.nl.


